Gut essen und trinken
halt Leib und Seele
zusammen.

English menu




FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG
ZUM LECKEREN FRUH KOLSCH
Hausgemachte Frikadelle mit Roggelchen und Butter € 5,90
Zwei Mett-Happen mit Zwiebeln und Schnittlauch € 7,00
Halver Hahn FRUH’s Hollander aus eigener Reifung, Roggelchen und Butter € 780
Happenteller 3 Happen mit Mett und Zwiebeln, Leberwurst und FRUH’s Hollander € 10,60
Bockwurst mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat € 11,10
SALATE
Grofier Salatteller Salate der Saison mit Hausdressing, Tomate, Ei und Roggelchen € 12,90
FRUH Salat mit Hausdressing, gebratenen Hahnchenbruststreifen, Ei, Tomaten, € 19,00
Hollander Kasestreifen und Roggelchen
SUPPEN
Erbseneintopf mit Roggelchen € 6,80
GrofSe Portion Erbseneintopf mit Bockwurstscheiben und Roggelchen € 11,70
Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Roggelchen € 8,30
SCHNITZEL
Schweineschnitzel mit Pommes frites € 18,00
Schweineschnitzel mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln € 19,00
Schweineschnitzel ,Jager Art” mit Pommes frites € 19,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites € 30,00
Ketchup/Mayonnaise € 0,90
eden Montag: Hausgemachte Reibekuchen
z.B. 3 Reibekuchen mit hausgemachtem Apfelkompott sowie andere leckere Varianten
Jeden Mittwoch: Gegrillte Schweinerippchen
z.B. mit jungen dicken Bohnen sowie andere leckere Varianten
BRAUHAUS
Zusatzstoffe oo
& Allergene
M DOM vegetarisch vegan

WAS ,DAT HATZ“
DES FRUH-FANS
HOHER SCHLAGEN LASST.

online Am Hof 18 www.frueh-shoppen.de




FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

TYPISCH BRAUHAUS

,Himmel un Aid” Gebratene Blutwurst mit Kartoffel-Apfelpiiree und Schmorzwiebeln € 16,00
Ofenfrischer Schweinebraten in FRUH-Kolschsofe mit Kartoffelklofen € 16,80
Frische Bratwurst mit Jus, Rahmwirsing und Bratkartoffeln € 18,90
Kasseler vom Schweinenacken mit jungen Dicken Bohnen und Salzkartoffeln € 19,70
Rheinischer Sauerbraten mit gehobelten Mandeln, Apfelkompott und Kartoffelklofen € 23,10
Schweinehaxe mit Jus und Bratkartoffeln € 24,00
Hammchen Eisbein mit Sauerkraut und hausgemachtem Kartoffelptiree € 24,50
Brauhaus-Platte (fiir 4 Personen) mit Haxe, Himmchen, frischer Bratwurst, Bockwurst, € 89,90
Sauerkraut, hausgemachtem Kartoffelpuree, Bratkartoffeln und Sofe

FUR JEDEN ETWAS

Gebratene Kartoffelklof3e mit Paprika-Zucchinigemiise und Frithlingslauch € 14,70
Hausgemachte Kisespatzle mit Schmorzwiebeln € 14,90
Hahnchenbrustmedaillons mit Tomaten-Kautersofe und Reis € 16,90
Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes frites € 28,20
NACHSPEISEN

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofe € 8,00
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesoe € 9,60
Hausgemachter Apfelstrudel mit hausgemachtem Eierlikor € 12,50

Unser Partner fur
Kostlichkeiten aus Fleisch:

* KKk

Remagen

SEIT 1718

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.
Fur Einwegverpackungen berechnen wir € 1,00 pro Gast.

oo
‘ﬁ‘uh‘s DILLENDOPPCHE

Unser eigenes Mehrwegsystem.




FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

KINDERSPEISEKARTE

Vier Stiick Rostbratwiirstchen mit hausgemachtem Kartoffelpiiree

Ein Paar Wiener Wiirstchen mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Portion Spatzle mit Butter, Jagersoe oder Tomaten-KrautersofSe

Paniertes Hihnchenschnitzel mit Pommes frites

A o

7,70
7,80
8,00
9,20

Unsere Kinderspeisekarte
gibt es auch als Malunterlage
inkl. Buntstiften. Sprechen
Sie gerne unseren Kébes an.

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.

BRAUHAUS
Zusatzstoffe oo
& Allergene

vegetarisch
AM DOM

vegan




FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

GETRANKE
'&ﬁh koiscH, direkt vom Fass 021 € 2,50
Friih vt 0331 € 3,70
Glas Weifwein, trocken 021 € 6,00
Glas Rotwein, trocken 021 € 6,20
Flasche Weifiburgunder, trocken 0,751 € 27,90
Flasche Rotweincuvee , Einer fiir Alle”, halbtrocken 0,751 € 33,00
Flasche Piccolo 021 € 970
Flasche Aperol Spritz 021 € 9,90
SPIRITUOSEN
Korn 2cd € 2,60
Vodka Smirnoff 2cl € 3,00
Kolsche Koks Espresso Martini Shot 2cd € 340
Malteser Aquavit 2cd € 350
Brauweiler Himbeergeist 2cl € 350
Brauweiler Haselnussgeist 2cd € 4,00
Grappa nonino il Merlot Monovitigno 2cl € 5,20
FRUH'’s SPIRITUOSEN
Krauterlikor 2c € 3,00
Pfefferminzlikor mit Krautern 2cl € 3,00
Hausgemacht 4cl € 340
Aus echtem FRUH Kolsch 2cd € 340
Williams Christ Birnenbrand 2cl € 3,50
ALKOHOLFREI
ftﬁh KOLSCH ALKOHOLFREI 00% 0,33 1 € 3,90
%Jpoﬂ FASSBRAUSE 0331 € 3,90
, , @m 021 € 3,00
Diesel 021 € 3,00
oder 0331 € 3,80
oder 0751 € 7,80
0331 € 3,80
Malztrunk 0331 € 3,60
Apfelsaft 021 € 3,40
Orange 021 € 3,40
Eistee Pfirsich 0331 € 3,90
;%5 Espresso, Tasse € 3,00
= Kaffee, Tasse € 3,30
. Cappuccino, Tasse € 390
o Latte Macchiato, Glas € 4,20
Tee, Glas (English Breakfast, Pfefferminze, Friichte, Kamille) € 3,10
Kakao, Becher € 3,90

Alle Preise in Euro und inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

Wenn Sie Anregungen oder Fragen haben wenden Sie sich bitte an unsere Restaurantleiter, Tel. 0221/26 13 250 oder an gastronomie@frueh.de.
Zum Wohle unserer Gaste ist unserem Bedienungspersonal der Genuss von Alkohol wéahrend der Dienstzeit nicht gestattet.
BRAUHAUS
Zusatzstoffe oo

& Allergene

AM DOM April 2026




