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GASTRONOMIE

FEIER/N IM BRAUHAUS



FESTE FEIERN

Gemdiitlich feiern im Brauhaus

Das urige Brauhaus FRUH am Dom verfiigt tiber eine Vielzahl

von Raumlichkeiten flir 30-450 Personen. Die hier aufgefiihrten
Raumlichkeiten konnen Sie fiir Ihre Veranstaltung exklusiv buchen.
Bitte beachten Sie, dass unser Brauhaus sonntags bis donnerstags
um 23 Uhr schlief8t, welches somit die spateste Endzeit Ihrer
Veranstaltung darstellt. An Freitagen und Samstagen ist unser
Brauhaus hingegen bis 24 Uhr geoffnet.

WINTERGARTEN

Der ,Wintergarten” unseres Brauhauses befindet sich im hinteren
Bereich des Hauptrestaurants. Im Wintergarten konnen mit einem
Buffet bis zu 40 Gaste platziert werden, mit eingesetzten Speisen
finden maximal 60 Gaste Platz.

WAPPENSAAL

Der ,Wappensaal” ist einer der traditionellen Riume im Brauhaus
FRUH am Dom, der sich besonders durch seine flexiblen

Trennwdnde auszeichnet. Die grofSe Glaskuppel und die Fenster
an der Hinterseite des Raumes verleihen dem Wappensaal ein
besonderes Ambiente. Seine Gesamtgrofe ist fiir max. 200
Personen ausgelegt.

BRAUHAUSKELLER

Die mittelalterlichen Gewdlbe im ehemaligen Gar- und Lagerkeller
wurden nach Verlegung der Brauerei in den Kolner Norden
aufwendig freigelegt und restauriert. KéIn’s erster Brauhauskeller
wurde 1998 im FRUH am Dom erdffnet. Seitdem gibt es hier frisch
gezapftes FRUH Kolsch.

Buffet: Maximal 400 Personen
Gesetzte Speisen: Maximal 450 Personen
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FINGERFOOD

Kalte Klassiker

Kleiner Spiell mit Fleischkdse, Gewiirzgurke und Senfcreme
Kasselertasche gefiillt mit karamellisiertem Sauerkraut

Kolsche Bruschetta mit Mett, roten Zwiebeln,
Creme fraiche und Gouda Uberbacken

Hackballchen mit Cornichon und Senf
Kleines paniertes Schweineschnitzel
Praline vom Sauerbraten mit Ribenkrautcreme

Roastbeefrollchen mit Remoulade

B ©

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme

Matjesfilet auf Schwarzbrot

FRUH’s Hollinderspief8

Klassischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise,
Ei und Gewtirzgurken im Glas

,Kaidsknubbel”, Kasecreme aus Brie, Hollinder und
Quark mit roter Zwiebel

Mozzarella-Kirschtomaten-Spiefs mit kélschem Pesto
Gemiisesticks mit Krduterdip

Mozzarellakugeln mit kélschem Pesto, Spinatsalat
und Kirschtomaten im Glas

Kolsche Bruschetta mit Paprika-Zucchinigemise

EIN ©

Rohkostsalat im Glas

Kolsche Bruschetta mit Bohnencreme

Je Sorte Mindestabnahme 20 Portionen

Fiir Informationen beziiglich Zusatzstoffe und Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
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FINGERFOOD

Kolsche Happen & Silses

KOLSCHE HAPPEN ['%/]

Blutwurst

Fleischwurst

Geflugelfleischwurst

Leberwurst

Gekochter Schinken

Mett mit Zwiebeln und Schnittlauch

Tatar mit Zwiebeln

FRUH's Hollinder, im eigenen Kisekeller gereift

Brie

KUCHEN & CO.

Frischer, saisonaler Blechkuchen, verschiedene Sorten
Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesofRe

StiRer Obstspiel @

FRUH Gastronomie GmbH & Co. KG | Am Hof 12-18 | 50667 Kéin | Tel. (0221) 26 13 215 | gastronomie@frueh.de | www.frueh-gastronomie.de
4



MENUAUSWAHL

VORSPEISE

Vegetarische Kartoffelsuppe mit Rggelchen

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL

Frische Bratwurst mit Jus und Rahmwirsing
Hédhnchenbrustmedaillons mit Tomaten-Krdutersofe und Reis
Schweineschnitzel ,Jager Art” mit Bratkartoffeln

Rheinischer Sauerbraten mit gehobelte Mandeln und Kartoffelklofen
Schweinehaxe mit Bratkartoffeln

Brauhausplatte (fiir 4 Personen) mit Haxe, Himmchen, Krakauer und
Mettwurst, Sauerkraut, hausgemachtem Kartoffelpiiree,
Bratkartoffeln und Solse

Hausgemachte Kasespatzle mit Réstzwiebeln

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne
Speck.

DESSERT
Rote Griitze mit VanillesofRe

Bei Anderungswiinschen kénnen Sie uns gerne kontaktieren. Bitte beachten Sie,
dass flir ein Meni im Brauhaus ausschliel’lich die Speisen unserer klassischen

Speisekarte zur Verfiigung stehen.

FRUH Gastronomie GmbH & Co. KG | Am Hof 12-18 | 50667 Kéin | Tel. (0221) 26 13 215 | gastronomie@frueh.de | www.frueh-gastronomie.de

5



BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets konnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 1

Tafelspitzsalat mit Apfeln und rosa Pfefferbeeren in Kriutervinaigrette
Rohkostsalat mit Gurke, M&hre, WeiSkohl und bunter Paprika @
Pellkartoffelsalat mit Ei, Tomate und Radieschen in Senfdressing

Hackballchen mit Cornichon und Senf
Kleines paniertes Schweineschnitzel

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme @

Kolsche Brotzeit mit Fleischkdse, Mett-, Vesperwurst,
Schweinebraten mit Remoulade und Senf

Saisonale Blattsalate mit Hausdressing
Brotkorb mit Krauterbutter und Krduterquark

HAUPTSPEISEN

Krustenbraten vom Schwein mit FRUH-K&lschsolRe,
glasiertem Gemlise und Kartoffelgratin

Rheinischer Sauerbraten mit gehobelten Mandeln, Kartoffelkl6en
und hausgemachtem Apfelkompott

DESSERT
Rote Griitze mit Vanillesole

Kolsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Apfeln und
Schokozwieback

Rustikales Kisebrett mit FRUH's mittelaltem Hollinder, Kriuterquark,
Brie und ,Kadsknubbel” (Kdsecreme aus Brie, Hollander und
Quark mit roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 51,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsachlichen Personenzahl und
Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets konnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 2

Brokkolisalat mit roter Bete in Honig-Frischkase-Dressing &)
und Johannisbeeren

Gebratene Entenbrust (kalt serviert), frische Mango
und Rauke in Balsamicovinaigrette

Raucherlachs mit Meerrettichcreme und Honig-Senf-Sofle €
Praline vom Sauerbraten mit Riibenkrautcreme
Mozzarella-Kirschtomaten-Spiels mit kdlschem Pesto

Kolscher Brotsalat mit gebratenen Krauterseitlingen, Champignons, @)
Kirschtomaten und Spinatsalat in Petersilienvinaigrette

Nudelsalat mit bunter Paprika, roten Zwiebeln,
griinen Bohnen und kélschem Pesto

Brotkorb mit Krauterbutter und Krduterquark

HAUPTSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef an Rosmarinjus,
Kohlrabi-M6éhrengemiise und Kartoffelgratin

Lachstranche an Krauterrahmsolle,
Paprika-Zucchinigemiise und Rosmarinkartoffeln @

DESSERT

Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen
Krauterlikor ,Deck un D6nn”

Beerentiramisu

Rustikales Kasebrett mit FRUH's mittelaltem Hollinder, Krauterquark,
Brie und ,Kadsknubbel” (Kdsecreme aus Brie, Hollander und
Quark mit roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 68,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsachlichen Personenzahl und
Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Alternative Speisen

Gerne konnen Sie auch aus unseren alternativen Hauptgerichten und
Desserts wahlen:

VORSPEISEN

,Kolsches Carpaccio” Schweinebraten ,kalt” mit HeringssoRe, Apfel,
Gewiirzgurke und Zwiebeln

Rosa gebratenes Roastbeef kalt serviert an Remoulade

HAUPTSPEISEN

Schaufelbug 16 Std. sous vide gegart in Rotweinjus mit
gebratenen Pilzen, glasierten M&hren und Semmelknodel

Hahnchenbrustmedaillons an Tomaten-Krauter-Solde,
Paprika-Zucchinigemise und Reis

Vegetarisches Pilzragout in Krduterrahm
mit hausgemachten Semmelknddeln

Hausgemachte Kdsespétzle mit Réstzwiebeln
Gemiisequiche mit Curry-Krduterdip

Gebratene Kartoffelkl6Be mit Paprika-Zucchinigemiise Q@
und Friihlingslauch

Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesofRe
Obstsalat @

Bei individuellen Wiinschen beraten wir Sie gerne.
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WICHTIGE INFORMATIONEN

GETRANKE

Die Buchung von Getrankepauschalen ist im Brauhaus nicht méglich. Die
Getranke konnen a la carte gewahlt werden.

RAUMLICHE AUSSTATTUNG

Die Raumlichkeiten werden im klassischen Brauhaus-Stil mit Besteckkriigen und
Papierservietten auf den Tischen eingedeckt. Bitte beachten Sie, dass wir keine
Tischdecken, Stoffservietten und Weingldser eindecken.
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